D)

Vi rekommenderar att ni dter “sharing style” och provar sa mycket

som mdjligt. Vira burgare kan ni dela om sa énskas.
Frdaga om var Open fire menu for en bra deal.

STARTERS / SIDE ORDERS

KOREAN BBQ TARTAR 145:- (veg alt finns)
Rokig, pepprig tartar pa innanlar, smaksatt med fermenterad chili. vispad creme fraiche, oberginchips.

GEMSALLAD 87:-
Vit balsamico, honung, grisloksmajo, riven ost, friterad majs, calabrian chilies

TULUM MELON 87:-
Sotad vattenmelon med agavesirap, lime och tajin

TERIYAKI ONION RINGS 89:-
Ol, vindiger och honungsmarinerade 16kringar med japansk majo.

POMMES 79:-
Premium pommes, 16kmajo, sumac, svartvinbérspulver.

CHARRED BEANS 75:-
Grillade farska bonor, olivolja, salt och citron.

MAIN

VIT AAA SPARRIS 265:-
Grillad vit sparris med friterad taleggio, tartarsas, fermenterad mangold, maskrosor.

STICKY RUM & COCONUT RIBS 265:-
Grillade tunna revben, rostad peppar, chili, kokos, rom och lime.

GRILLED FISH OF THE DAY 265:- (ett begriinsat antal per dag)
Grona saker, ramslokshollandaise, citron.

BLACK GARLIC AND TRUFFLE BURGER
180:- 140g / 230:- 210g
Dubbel smash pa svenskt notkott, smilt brie, tryffel, cheddar, bacon, svart vitlok, tryffelmajo, picklad rodlok.

BACKYARDS CLASSIC CHEESE BURGER
155:- 140g / 205:- 210g
Dubbel smash pa svenskt notkott, husets dillpickles, silverlok, cheddar, burger dressing.

CITYYSTERIET REPRESENT 175:-
Burgare pa stekost, cheddarost, ramsloksmajo, nachiparon, amarillo chili, varlok och krispsallad.

DESSERTS

RHUBARB 95:-
Aperol-kokta rabarber, créme briilée skum, thaibasilika och tapioka.

PEACH MELBA 95:-
Vaniljglass, burkpersika, vispad gradde, hallonsas.

GOCHUJANG CARAMELL SANDWICH 95:-
Miso och rostad vitchokladglass mellan tva sotsalta gochujang cookies.

EN KULA GLASS ELLER SORBET 55:-






